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KOSTBAR

ACHTSAM GENIESSEN

Mo, 08.04.

Di, 09.04.

Mi, 10.04.

Do, 11.0.

Fr, 12.04.

Sa, 13.04.

So, 14.04.

Saisonaler
Salatteller an
Orangen-Mandel

Saisonaler
Salatteller an
Krauterdressing

Saisonaler
Salatteller an
Kartoffeldressing

Saisonaler
Salatteller an
Harissa-Dattel

Saisonaler
Salatteller an
Zitronendressing

Saisonaler
Salatteller an
Humus-Curry

Saisonaler
Salatteller an
Mohrendressing

Dressing Dressing Dressing
Birlauch- Erbsen- Steckriiben- Tomaten- Romanesco- Karottenbrihe mit Radieschen-
cremesuppe cremesuppe cremesuppe cremesuppe cremesuppe Gemusewdrfel cremesuppe
Hasselback .
Gekeimte Nudeln
Kartoffeln an el ) ) c
Spinatknédel an wildern Brokkoli Ggmuse asagne Kohlrabischnitzel Gekeimte Aubergine mit an Curcuma-
Pfannengemiise dazu frankische mit gek. Linsen, mit Knusperpanade | Barlauch-Hirse mit Kirchererbsen- MandelsoBe und
mit Cresse und Mande!bechamel auf Karottenpliree gebratenen Gemiisefiillung an gebratenem
Basilikumschaum und Krautersalsa und Bratenjus Champignons 3 Gemiise
Mandelschaum und Pesto Tomatensolse

Dessert der Woche: Tagesdessert nach Empfehlung des Kiichenchefs

Wir bitten um Reservierung am Vortag unter: 07931-5360, info@hufeland.com
Spontane Anderungen des Meniiplans vorbehalten. Es ist nur eine Kartenzahlung méglich.

Unseren kulinarischen Kalender findest du online: www.hufeland.com/die-klinik/restaurant




